
Wijnactie 2010
Beste ouders en sympathisanten van de school,

Langzaam dobbert het jaar verder richting winter­ en eindejaarsperiode. 
Tijdens een gure winteravond is het best gezellig om van een glaasje wijn 
te genieten bij de open haard. Bij één van de eindejaarsfeestjes is het 
tevens leuk om een goed flesje wijn aan te bieden of cadeau te doen als je 
ergens anders gaat vieren.

De wijnen van dit jaar werden geselecteerd door Stijn Van der Beken. 
Stijn is een gevierd sommelier die werkzaam was in sterrenrestaurants als 
'Hof van Cleve' en 'De karmeliet'. Hij werd bekroond met de titel 'Eerste 
sommelier van België'.

Deze brochure en bestelformulier kan je ook downloaden op 
www.desterrebloem.be. Op school liggen ook nog een aantal 
bestelformulieren mocht je er nog nodig hebben.

Hoe bestellen ?
Vul het bestelformulier in en bezorg het aan ons via :

 De begeleiders van onze school
 via mail naar info@desterrebloem.be

Het verschuldigde bedrag geef je af op school of schrijf je over op het 
rekeningnummer 652­8104887­37 met de vermelding ‘wijnactie’ en jouw 
naam.

Een bestelling is pas definitief als we het bestelformulier en de betaling 
ontvangen hebben. De uiterste besteldatum is 30 november. De wijnen 
zullen kunnen afgehaald worden vanaf 10 december.

Alvast bedankt voor jullie bestelling en geniet ervan !

http://www.meigemschoolke.be/wijnactie
mailto:info@desterrebloem.be


Mousserende wijnen

CAVA 1919 – CELLER ARBOÇ

Deze bubbels komen uit Catalonië en bevatten 
drie   typische   ‘cava­druiven’,   namelijk: 
macabeo,   parellada   en   xarel.lo.   Met   zijn 
boeket van frisse citrus en zijn fijne pareling, 
is  dit   een   geslaagd   aperitief,   met   bovendien 
een gunstige verhouding prijs – kwaliteit. 

€ 9,55

TRISECCO TROCKEN– WEINGUT SANDER

Deze ecologische mousserende wijn wordt 
gemaakt volgens de Italiaanse prosecco­
methode. De druiven kerner, rivaner en pinot 
blanc vormen een geslaagd trio. Het boeket is 
een subtiel samenspel van steenfruit, 
bloesems en kruiden dat uitnodigend werkt.

€ 10,30



Witte wijnen

RASTEAU ‘VDN’ ­ ESCARAVAILLES

Een   natuurlijk   zoete   wijn   in   de   stijl   van 
Banyuls   of   Maury   afkomstig   uit   het   zuiden 
van   de   Rhônevallei.   Pure   grenache   waarbij 
alcohol   werd   toegevoegd     tijdens   het 
gistingsproces geeft een aroma van peer, witte 
chocolade,  amandel   en   mandarijn.   Niet  voor 
niets is dit dé wijn bij uitstek om te serveren 
met winterfruit en chocolade.

€ 15,30

SAUVIGNON ­ TERRE DE MOLINES

Sauvignon blanc  is  na  chardonnay  de  meest 
populaire   druif   ter   wereld.   Vooral   zijn   rijk 
parfum van vers gemaaid gras, limoen en ‘pipi 
de   chat’   zorgen   voor   een   goede 
herkenbaarheid.  De frisse zuren en verfijnde 
afdronk combineren met heel wat gerechten in 
het komende seizoen.

€ 6,35



RÉSERVE BLANC – CHÂTEAU DE NAGES

Château de Nages is dé referentie in Costières 
de Nîmes wanneer het  gaat om typiciteit  en 
karakter. Met zijn samenstelling van grenache 
en   roussanne   krijgt   men   een   harmonie   van 
kracht en elegantie. Een combinatie met heel 
wat visgerechten is hier mogelijk.

€ 7,80

VIOGNIER ‘LES PILIERS’ – MICHEL 
GASSIER

Viognier   wint   de   laatste   jaren   enorm   aan 
populariteit   door   zijn   aromatische   karakter. 
Sinaas, kaneel, abrikoos komen veel terug in 
het  geurenpallet.  Michel   Gassier   maakt   zijn 
viognier   niet   té   geconcentreerd   zodat   een 
eerste   glas   aanzet   tot   het   drinken   van   een 
tweede.
Aziatische   keuken   en   gevogelte   vormen   een 
goed team met deze wijn.

€ 9,05

LA PONCE – ESCARAVAILLES

Gilles Ferran heeft op zijn biologisch ‘Domaine 
des  Escaravailles’   een   gouden   filosofie.  Wijn 
wordt gemaakt van druiven van een bepaald 
terroir,   en   precies   dit   moet   de   klant   terug 
vinden   in   het   glas.   Deze   assemblage   van 
grenache,   roussanne   en   bourboulenc   is 
krachtig, kruidig en uiterst smaakvol. 

€ 9,90



CHÂTEAUNEUF­DU­PAPE ‘R&R’ 

Een Gents project in de Rhône. Robert & Rita 
gaan op zoek naar wijnboeren, selecteren zelf 
enkele vaten en stellen zo een wijn samen 
onder eigen etiket. Deze Châteauneuf­du­Pape 
wordt gemaakt bij Patrice Magni die op 
natuurlijke wijze druiven tot wijn verbouwd. 
Grote klasse!

€ 21,00

Rosé wijn

PAÇO DE TEIXEIRO – QUINTA DO CÔTTO

Rosé   blijft   populair,   zeker   de   laatste   jaren 
omdat   wijnmakers   de   kwaliteit   verhogen   en 
rosé gelijkstellen aan witte of rode wijn. Dus 
geen   afgedankte   druiven   van   de   rode   wijn, 
maar schitterende touriga nacional en syrah. 
Dorstlessend zonder platvloers over te komen. 
Deze  wijn  doet  het  goed  bij   gerookte  vis   en 
salades. 

€ 7,35



Rode wijnen

LES GALETS – VIGNERONS 
D’ESTEZARGUES

Een   groep   van   8   jonge   wijnboeren   hebben 
samen een gebouw met installatie gekocht om 
de   kosten   te   drukken.   Iedereen   maakt   zijn 
eigen   wijn   maar   met   dezelfde   filosofie:   zo 
weinig mogelijk interventies doen tijdens het 
wijnproces.   Zwavel   wordt   hier   nauwelijks 
gebruikt. Onklopbaar op gebied prijs/kwaliteit.

€ 6,35

LES SABLIÈRES ­ ESCARAVAILLES

Zalvend,   boordevol   finesse,   puur   en   toch 
krachtig   zijn   de   parameters   van   deze   wijn. 
Een combinatie van grenache en syrah geeft 
vers   rood   fruit,   bessen   en   specerijen   in   de 
neus.   Hij   combineert   heel   goed   met   goede 
ouderwetse   charcuterie,   bloedworst, 
carbonades   en   lamsvlees.   Gastronomisch 
lekker!

€ 8,45



LIRAC – DOMAINE D’ARBOUSSET

Gérald Lafont heeft zoals zovelen in 2005 een 
fantastische   oogst   kunnen   binnenrijven.   De 
wijn   uit   het   mooie   dorpje   Lirac   heeft   een 
schakering   aan   aroma’s   en   proeft   zeer 
evenwichtig. Door zijn biodynamische filosofie 
wordt gezocht naar de puurheid en eigenheid 
van de druif. Ideaal is konijn met pruimen in 
combinatie met deze wijn.

€ 8,55

RASTEAU – GRAND NICOLET

In   het   wildseizoen   mag   de   wijn   wel   iets 
‘wilder’   zijn.   Een   haas   of   stukje   hertekalf 
vraagt   een   donkere,   rijke   en   krachtige   wijn 
met wat edele tannines en een mooi  boeket. 
Rasteau   heeft   dit   te   bieden.   De   oenoloog   is 
Philippe Cambie en werd dit jaar uitgeroepen 
tot wijnmaker van het jaar.

€ 12,20

CHÂTEAUNEUF­DU­PAPE ­ VILLENEUVE

Fazant, patrijs of gevulde kerstkalkoen met 
bospaddestoelen, witloof en een saus met 
cognac geparfumeerd... Moet er nog meer 
gezegd worden? Deze wijn uit 2000 is uniek en 
speciaal voor ‘de Sterrebloem’ aan 
uitzonderlijke condities beschikbaar.

€ 21,00




